
Joulun aika 24.11. –24.12.2025 

Buffet menu

Paahdettua juuressalaattia, murennettua fetajuustoa,
karamellisoituja kurpitsansiemeniä, tähtianis–inkiväärikastiketta

Waldorfin salaattia ja käsinkuorittuja katkarapuja

Puutarhurinsalaattia, rapeita jäävihanneksia, mandariini–
sahramivinaigrettea

 ***

Kotimaista pientilan porsaanposkea ja kermaista jaloviinakastiketta

Appelsiini–chiliglaseerattua talon savulohta

Mausteista paahdettua kurpitsaa, murskattua mantelia ja
friteerattua tofua

Paahdettuja ruusukaaleja

Palsternakka–perunapyreetä

Haudutettua punakaalia

Talon leipää, ruskistettua voita ja mausteista hummusta

 ***

Taatelikakkua ja karamellikreemiä

Sitruspannacotta ja Grand Marnier’ssa marinoitua sitrusta

Marmeladeja
 



Christmas time 24.11. –24.12.2025 

Buffet menu

 Roasted root vegetable salad with crumbled feta, caramelized

pumpkin seeds, and star anise–ginger dressing

 Waldorf salad with hand-peeled shrimp

 Gardener’s salad with crisp winter greens and mandarin–saffron

vinaigrette

***

 Slow-braised pork cheek from a Finnish small farm with creamy

jaloviina sauce

 House-smoked salmon glazed with orange and chili

 Spiced roasted pumpkin with crushed almonds and crispy tofu

 Roasted Brussels sprouts

 Parsnip–potato purée

 Braised red cabbage

 House bread with browned butter and spiced hummus

***

 Date cake with caramel cream

 Citrus panna cotta with Grand Marnier–marinated citrus fruits

 Marmalades


